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Tradizionale Italiano

TAGESKARTE

APERITIF:

Hugo's, Rosato Mio, Mezzodi Spritz, Aperol Spritz, Bergamina Spritz
Amalfy Gin mit Orange, Pompelmo und Zitrone

Campari mit frischem Orangensaft

Espresso Martini, Pornstar Martini

ANTIPASTI:

Kiirbiscremesuppe mit zwei Gambas

Biffelmozzarella mit Birne, Granatapfel, Radicchio und gerdsteten Walniissen
Thunfischwiirfel in Sesamkruste auf feiner Selleriecreme

Thunfisch-Tatar mit Avocado, Granatapfel und Limette

Wolfsharsch-Tatar mit Fenchel, Mandarine, Oliven und frischem Mandarinen-Gel
Jakobsmuscheln, kurz gebraten auf feiner Parmesanschaumcreme mit schwarzem Triiffel

HAUSGEMACHTE PASTA:

Kiirbis-Tortelli mit Kastanien und Stracciatella in Nussbutter mit Salbei und gerdsteten Haselniissen
Tortelli mit Salsiccia und Steinpilzen serviert mit cremiger Parmesansauce

Tagliatelle Carbonara mit Gambas und schwarzem Triiffel

Linguine mit frischen Venusmuscheln

HAUPTSPEISEN:

Langsam geschmortes Ossobuco vom Kalb mit Maildnder Risotto und frischer Gremolata
Enten-Tagliata mit Feigen auf Petersilienwurzelpiiree mit it feinem Rotweinjus

Kalabrische Rinder-Tagliata, 60 Tage trocken gereift, mit Rucola und Grana-Spénen
Kalabrisches T-Bone-Steak (Fiorentina), 60 Tage trocken, gereift -a uf dem Grill zubereitet /100g
Wolfsbarschfilet auf Stangelkohlcreme mit leichter Zitronensauce und gerdsteten Brotbroseln
Doradenfilet aus dem Ofen schonend gegart

Frische Miesmuscheln in WeiBwein- oder Tomatensauce

Kurz gebratenes Thunfisch-Tataki mit Sesam, Granatapfel in leichter Zitrus-Sojasauce.

DOLCE:

Warmes dunkles Schokoladentértchen mit Pistazien und 1 Kugel Eis
Warmes Schokoladentdrtchen mit fliissigem Kern und 1 Kugel Eis
Panna cotta mit Waldbeeren

Sizilianischer Cannolo mit Pistaziencreme

BUON APPETITO!
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