
TAGESKARTE
Aperitif:
Hugo‘s, Rosato Mio, Mezzodi Spritz, Aperol Spritz, Clementine Spritz
Gin Tonic (Amalfy Gin mit Orange, Pompelmo und Zitrone) 
Gin Emporia (Gin von Wasser aus dem kalabresischen Tyrrhenischen Meer)
Berlucchi franciacorta rose
Berlucchi franciacorta brut

Antipasti:
Kürbiscremesuppe mit Lachs und Amarettini
Gegrillter Ziegenkäse mit Feige und schwarzem Trüffel
Gambas in Mandelkruste mit Thymian aromatisiert
Miesmuscheln in Weißwein- oder Tomatensauce
Thunfisch tataki mit blauem Mohn und Avocado, mariniert mit Soja und Honig
Austern Gillardeau pro Stück
  
  

 

  

Hausgemachte Pasta:
Cappellacci mit Rinderfiletspitzen und Pfifferlingen in Parmesankruste mit schwarzem Trüffel
Tagliatelle carbonara (leicht scharf) mit schwarzem Trüffel und Gambas
Reis mit Kürbis, Burrata und Gambastartar
Gnocchi mit Steinpilzen und Kalbsfiletspitzen
Linguine mit Venusmuscheln

Hauptspeisen:
Seewolffilet (Wildfang) auf Spinat und Kürbis mit schwarzem Trüffel
Fischsuppe
Ossobuco vom Kalb mit Safranreis
Rinderfilet mit Steinpilzen und schwarzem Trüffel
T-Bone Steak oder Rinderlende aus Kalabrien (Preis auf Anfrage)
Über unser frisches Fischangebot informiert Sie gerne unser Servierpersonal 
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Buon Appetito!

Hausgemachtes Erdbeereis
Creme caramell
Panna cotta mit Waldfrüchten
Schokoladensouffle mit schwarzem Trüffel 


