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TAGESKARTE

APERITIF:

Hugo's, Rosato Mio, Mezzodi Spritz, Aperol Spritz, Clementine Spritz
Gin Tonic (Amalfy Gin mit Orange, Pompelmo und Zitrone)
Gin Emporia (Gin von Wasser aus dem kalabresischen Tyrrhenischen Meer)

ANTIPASTI:

Gillardeau-Austern pro Stiick
Jakobsmuschel-Carpaccio mit Avocadomus
Kalbscarpaccio mit Pfifferlingen, Rucola und Parmesan
Baby-Moscardini mit leicht scharfer Sauce

Gambas in Tempura auf Knoblauch-Kren-Sauce

HAUSGEMACHTE PASTA:

Risotto mit Pfifferlingen, Burratacreme und schwarzem Triiffel
Linguine mit Venusmuscheln

Tagliatelle mit mit Label Rouge Lachs und Spargel

Tortello gefillt mit Scampi und bunten Tomaten

HAUPTSPEISEN:

Babysteinbuttfilet (Wildfang) gegrillt auf griechischem Salat

Kaisergranat gegrillt

Surf &Turf mit Spinat

T-Bone Steak aus Kalabrien (Preis auf Anfrage)

Uber unser frisches Fischangebot informiert Sie gerne unser Servierpersonal

DOLCE:

Panna cotta mit Mango

Erdbeersorbet

Erdbeeren mit Mascarpone
Schokoladensouffle mit 1 Kugel Eis
Hausgemachte Schokotorte mit Pfirsichsorbet

BUON APPETITO!
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