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Tradizionale Italiano

TAGESKARTE

APERITIF:

Hugo's, Rosato Mio, Mezzodi Spritz, Aperol Spritz, Clementine Spritz
Gin Tonic (Amalfy Gin mit Orange, Pompelmo und Zitrone)
Gin Emporia (Gin von Wasser aus dem kalabresischen Tyrrhenischen Meer)

ANTIPASTI:

Thunfischtartar mit Avocadocreme und Burrata
Entenbrustcarpaccio mit Parmesancreme und schwarzem Triiffel
Gegrillte Jakobsmuschel auf Griinen Apfel-Sellerie-Salat
Austern Gillardeau pro Stiick

HAUSGEMACHTE PASTA:

Tortello gefiillt mit Rinderfiletspitzen und Spinat auf Parmesancreme mit schwarzem Triiffel
Griine Gnocchi mit Basilikumpesto, Scampi und gelben Kirschtomaten

Tagliatelle mit halbem, frischen Hummer und bunten Tomaten

Linguine mit Venusmuscheln

HAUPTSPEISEN:

Kalbs-Ossobuco auf Niedrigtemperatur gegart auf Parmesanrisotte mit schwarzem Triiffel
Iberische Schweinskrone gegrillt mit Artischocken und Gemiise

Edelfischsuppe

Uber unser frisches Fischangebot informiert Sie gerne und Servierpersonal

DOLCE:

Mus mit Waldbeeren
Panna Cotta mit Passionsfriichte
Schokoladensouffle weil oder schwarz mit 1 Kugel Eis

BUON APPETITO!

7,50
10,90
10,90

22,50
19,00
21,50

3,80

22,50
21,90
27,90
18,90

25,90
28,90
33,90

8,50
8,50
9,50



