
TAGESKARTE
Aperitif:
Hugo‘s, Rosato Mio, Mezzodi Spritz, Aperol Spritz, Clementine Spritz
Gin Tonic (Amalfy Gin mit Orange, Pompelmo und Zitrone) 
Gin Emporia (Gin von Wasser aus dem kalabresischen Tyrrhenischen Meer)
Campari mit frisch gepresstem Orangensaft

Antipasti:
Duett: Thunfischtartar mit Avocadomus und marinierte Jakobosmuschel mit Büffelmilch und Limette
Gillardeu Austern, pro Stück 
Kürbiscremesuppe mit Calamaretti
Aubergine parmigiana mit Tomaten und Basilikumpesto

 

  

Hausgemachte Pasta:
Tortello mit Wildschwein, Steinpilzen und Parmesancreme
Kürbis-Gnocchi mit Scampi und Trüffel
Paccheri mit halbem Hummer und bunten Tomaten
Linguine mit Venusmuscheln

Hauptspeisen:
Ochsenbäckchen auf Niedrigtemperatur gegart mit Rosinen und Kartoffelpüree
Rinder tagliata (Dry age 55 Tage) auf Rucola, Steinpilzen und Parmesan
Baby-Steinbuttfilet (Wildfang) in Parmesankruste mit Trüffel auf Kürbiscreme
Kaisergranat mit Weissbrotbrösel gratiniert auf Mango-Papaya-Salat
Seewolffilet (Wildfang) gegrillt auf Babyspinatsalat
Thunfisch vom Grill in Soja mariniert
Frischer Fisch aus der Vitrine (bitte sprechen Sie uns an)

Dolce:
Schokoladensoufflé aus weißer oder schwarzer Schokolade mit einer Kugel Eisl
Kastanienmus mit Schokolade
Cheesecake mit Waldfrüchten
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Buon Appetito!


