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TAGESKARTE

Tradizionale Italiano

APERITIF:

Hugo's, Rosato Mio, Mezzodi Spritz, Aperol Spritz 7,50
Gin Tonic (Amalfy Gin mit Orange, Pompelmo und Zitrone) 10,90
ANTIPASTI:

Frische Gillardeau Austern (pro Stiick) 3,90
Thunfisch Tartar mit Avocado 22,90
Spargelsalat aus weiBem und griinem Spargel mit gegrillten Jakobsmuscheln und Erdbeeren 23,00
Gratinierter Spargel mit Sauce Hollandaise 18,50
HAUSGEMACHTE PASTA:

Tagliatelle mit weiBem und griinem Spargel, Scampi und Triiffel 22,90
Papardelle mit Lammragout und Pecorinokase 18,50
Tortello gefillt mit Steinpilzen, Salsiccia und Parmesancreme 19,50
Linguine mit Venusmuscheln 18,50
HAUPTSPEISEN:

Lammkrone auf Niedrigtemperatur gegart mit Rotwein und Zwiebeln aus Tropea 32,90
Seewolffilet (Wildfang) mit Spargel und schwarzem Triiffel 29,50
DOLCE:

Baba mit Pistazien 9,50
Frische Erdbeeren mit Mascarpone 9,50
Creme Caramel 8,50
Schwarzes Schokoladen-Soufflé mit einer Kugel Eis 9,50

BUON APPETITO!



